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Vitae Rombucha

beguda probidtica d'elaboracié artesanal
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kombucha

beguda probiotica

@ Afegir un rajoli de @ Pel mati en dejd,
Vitae Kombucha al Vitae Kombucha
teu suc detox preferit. t'aporta tots els ben-

eficis dels probiotics.
@ Vitae Kombucha treu

la set i la pots combi- @ DgsPrés de fer esport
nar amb gel i/o afegint V,'ffle Kombucha
toppings de temporada: t'ajuda a recuperar
trossets de fruita, fulla la perdua de minerals.
de menta.....

@ Vitae Kombucha
permet equilibrar la
microbiota intestinal
en cas de que estigui
alterada.

Vitae Kombucha durant
els apats per afavorir
la digestio.

@ Vitae Kombucha de llimona i gingebre resulta ideal
per fer una clara de cervesa deliciosa.

Salut i gaudeix de Vitae Kombucha *

com méeés t'‘agradillll
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slow drinks
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Vitae Kombucha mojito

- 4 trocets de llima

- 8 a 12 fulles de menta

- 1 a 3 cullaretes de sucre
integral de canya

- 60 ml de rom

- gel picat

- Vitae Kombucha de qualsevol
dels tres sabors

Instruccions

En un got infroduir la llima, les
fulles de menta (en reservarem 2
pel final) i el sucre. Aixafar-ho fins
aconseguir el suc. Omplir fins a la
meitat del got amb el gel i afegir
el rom. Remenar suaument fins que
el sucre quedi disolt. Rectificar de
gel, acabar d’omplir el got amb
Vitae Kombucha i remenar
suaument. Decorar amb les fulles
de menta.

kombucha tropical

- Vitae Kombucha mango&maduixa
- 60 ml tequila blanc

- gel

- maduixes fresques

Instruccions

Posar el gel ,el fequila i les
maduixes en un got. Remenar
suament. Acabar d’omplir amb la
Vitae Kombucha i servir ben fred.

receptari Vitae Kombucha
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Vitae Kombucha cava cocktail

- Vitae Kombucha puravida!
- cava ecologic
- una branqueta de farigola fresca

Instruccions

Es recomana copa tipus cervesa.
Omplir la meitat de la copa amb
Vitae Kombucha i |'altre meitat amb
cava. Decorar amb la branqueta de
farigola fresca. No remenar. Salut!

beguda probiotica

kombucha clarita

- Vitae Kombucha llimona&gingebre
- cervesa ecologica

Instruccions
Recomenem la proporcio 60/40:
60%cerveza
40%kombucha
Afegir la Vitae Kombucha a
continuacio de la cervesa i servir.




